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La cuisine est un centre d’art et de design dédié à la création contemporaine, né en 
2004 et développé par la ville de Nègrepelisse. Son ouverture aux thématiques liées à 
l’alimentation et au design, en fait un lieu unique en Europe.

Le centre d’art est conçu comme un laboratoire qui invite artistes plasticiens, designers, 
graphistes, architectes, etc., à développer des projets in situ. Expositions, résidences 
et workshops permettent d’impliquer le territoire et ses habitants dans le processus 
de création.
La commune de Nègrepelisse devient un espace d’étude et d’expérimentation à ciel 
ouvert. Elle abrite plusieurs œuvres de design dont certaines sont disposées dans 
l’espace public :
- Chérie, j’ai oublié la nappe ! des 5.5 designers,
- Le bois de Sharewood de matali crasset.
Ces questions résonnent dans les Fourneaux du centre d’art, une cuisine expérimentale 
à la fois outil de création et de médiation.

Espace vivant, le centre propose une programmation d’évènements toute l’année : 
visites, ateliers, conférences, performances, lectures, concerts…

La cuisine
centre d’art et de design 

Couverture : affiche du festival © Brenda Galliussi 
Ci-dessous : 
La cuisine, centre d’art et de design, 2014. © Yohann Gozard. 
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Les pierres sauvages #2

Commissaire invitée : Carine Merlino, architecte et auteure.
Commissariat général : Karine Marchand, directrice intérimaire (jusqu’à août 2019), 
et Marta Jonville, directrice de La cuisine

Les pierres sauvages est un festival décalé et convivial, qui propose de réfléchir aux enjeux de 
l’architecture contemporaine dans un site exceptionnel : le château de Nègrepelisse réhabilité par 
RCR Arquitectes (Prix Pritzker 2017). Pour cette édition #2, le week-end s’articule autour d’un thème 
proposé par Carine Merlino, commissaire invitée : « Architecture et matière vivante ».

Dans un melting pot d’interactions, artistes, architectes, designers, historiens, associations locales, 
habitants et visiteurs sont invités à dialoguer pour construire un discours ensemble. Que fait-on de 
notre terre ? Qu’est-ce qu’une architecture vivante ? Quelle place prend la construction dans notre 
écosystème terrestre ?

Six types de « matériaux » vivants seront mis à l’honneur : la pierre, la terre, la paille, les matériaux 
réemployés, le végétal et le champignon qui intéresse particulièrement La cuisine ! Quand tous ces 
univers se croisent, il est question de regard sur l’environnement, sur notre paysage, de biomimétisme, 
de recyclage, de jeux et de plaisirs partagés.

Réfléchir à la matière vivante en ces lieux s’offre aux visiteurs comme une aventure à multiples facettes. 
Architectures éphémères, installations poétiques, expositions-découvertes, conférences tables-rondes, 
mais aussi performances, ateliers de fabrication et de curiosité, moments de convivialité…

La thématique : « Architecture et matière vivante »
Les champignons du début d’un monde... 

Cette année le festival invite à réfléchir sur l’urgence face à la crise climatique : comment habiter 
la terre en diminuant notre impact sur l’environnement ? Quelles alliances créer avec le vivant, 
les sols, la terre, les plantes, les arbres pour ne plus être dans une relation d’exploitation mais de 
collaborations et d’échanges?

La deuxième édition les pierres sauvages sera consacrée à échanger, à vivre et à construire avec la 
matière vivante.  Parmi les invités, la ferme-laboratoire Fungus Sapiens nous fait découvrir un art 
symbiotique qui s’inscrit dans une logique biomimétique et se réalise dans un travail de collaboration 
étroite avec des microorganismes tels que les champignons. Pour le festival, elle a cultivé du mycélium 
(ou blanc de champignon) pour fabriquer des briques et des toiles à partir desquels artistes et 
architectes ont conçu des installations. Elles seront présentées dans la cour autour d’une architecture 
éphémère « La Gueule Ouverte », buvette conçue en paille, terre et bois, pour un lieu de vie où se 
dérouleront, pendant les trois jours, des conférences, des performances culinaires et des expositions.

Reconsidérer notre environnement au regard d’un changement radical du mode de relation à la 
nature, s’affranchir de l’opposition nature/culture en l’appliquant à l’architecture, à l’art et au design, 
tel est l’enjeu de ce festival. 

Marta Jonville, directrice de La cuisine et Carine Merlino, commissaire invitée



Les pierres sauvages, 
un festival d’architecture « in-discipliné »

Ce festival, initié par Yvan Poulain en 2018, porte en son nom la poésie d’une structure indomptable, 
celle héritée du titre de l’ouvrage de Fernand Pouillon, écrivain architecte.
Et c’est bien de cela dont il est question, car nous sommes ici dans un lieu ‘peu commun’, et pourtant. 
La cuisine, centre d’art et de design, fondé par Stéphanie Sagot en 2004, est cette place du mélange 
des disciplines qui replace l’art (et toute discipline relevant d’une pensée artistique) au cœur de la 
cité, du commun. « Les pierres sauvages » se devait ainsi de parler d’architecture à la sauce cuisine.

Alors que faire de cette 2ème édition du festival, si ce n’est de rendre hommage à cette filiation 
de pensée, ainsi qu’à tous les gens qui y ont contribué, artistes, designers, architectes, graphistes, 
directeurs, régisseurs, médiateurs, habitants, bénévoles, désignés volontaires... Tous ont ici le même 
statut : humain avant tout.

Si on part du principe que tout le monde est touché par l’architecture, tout le monde a quelque chose 
à en dire. Le débat comme la création, dans un monde aussi vaste et compliqué que le nôtre, ne peut 
pas être un monologue. Et dans cette planète immense dont nous touchons aujourd’hui les limites, 
il est urgent de replacer l’humain dans un écosystème, de réfléchir à sa manière d’habiter le monde. 

Ce festival «  indiscipliné » se déploie dans et autour du château de Nègrepelisse, une forteresse 
du XIIIème siècle réhabilitée en 2014 par RCR Arquitectes. Il n’en restait alors que des vestiges. 
Repartant des plans d’implantation du moyen âge, les architectes proposent d’articuler plusieurs 
espaces d’expérimentations autour d’une grande cour à ciel ouvert. Mais dans sa masse, le nouveau 
lieu cherche à embrasser toutes ses histoires, qu’il s’agisse de traces de la noblesse, ou de traces 
de restauration plus récentes, effectuées notamment avec des briques de terre cuite par des 
nègrepelissiens qui y avait tout simplement construit leur habitation. Tout ce qui est conservable, 
doit être conservé.
Ce faisant, RCR a tout de même fait quelques incartades à ces principes. Sur la façade Est, il a rempli 
les créneaux, traces du premier usage militaire de ce bâtiment. Sur la façade Ouest, il a travaillé une 
entrée large qui ne se fait plus vers l’église mais vers la place nationale. De même, la quasi totalité 
des espaces sont vitrés côté cour, la transparence permettant d’ouvrir le dialogue.

Le cabinet d’architectes catalans a ainsi conceptualisé ce qu’il a nommé « le château cour », un lieu 
qui s’établisse comme un refuge pour les échanges culturels du peuple. S’inspirant de l’identité de 
La cuisine, il replace à sa manière l’art au cœur de la cité.

«  Les pierres sauvages » propose ainsi d’activer cet espace comme une place publique, à la fois 
lieu de dialogue, de création, de vie. Tous les âges et les usages de la convivialité doivent pouvoir 
s’y croiser pour lier les réflexions : conférences participatives, jeux d’enfants et bien sûr espace de 
restauration. Chacun peut ainsi se joindre au dialogue au gré de ses sensibilités.

Le festival propose également à différentes personnes de venir s’approprier son thème en toute 
liberté, quel que soit sa qualification, son âge ou son origine sociale. Il permet ainsi de croiser 
des expositions et des créations de professionnels qui travaillent seuls, en collaboration avec des 
amateurs, ou qui restituent des ateliers de sensibilisation à l’architecture.

Reconsidérer la place de l’homme dans son environnement au regard de sa relation au monde, 
s’affranchir de l’opposition nature/culture en liant les disciplines (architecture, art, design, artisanat, 
cuisine...) et les individus, voici la ligne de fond de cette édition du festival. 
Ici l’essence des créations n’est pas tant dans le monument que dans un temps qui se vit. 

Pour cette édition, Carine Merlino, commissaire invitée, a proposé de travailler sur la «  matière 
vivante ». Comment ne pas se féliciter de cette belle idée ! Elle a ainsi invité de nombreux acteurs à 
la table des discussions et de la création.
Gageons que cette édition puisse insuffler un peu de sa belle énergie à partager sans modération !

Karine Marchand, commissariat général

Pablo Servigne : « Pour éviter la catastrophe, il faut la 
considérer comme certaine ».
Samuel Beckett : « Se donner du mal pour les petites 
choses, c’est parvenir aux grandes, avec le temps. »
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Les Journées Nationales de l’Architecture (JNA) 
ont un objectif : développer la connaissance 
architecturale du grand public. Durant 3 jours, elles 
proposent d’éveiller les curiosités de l’architecture 
contemporaine remarquable en racontant l’histoire 
du bâti, valoriser l’apport culturel, scientifique, 
technique, social pour le bien-être de tous.

Dans chacune des régions, les Direction Régionales 
des Affaires Culturelles (DRAC) coordonnent et 
fédèrent de nombreux acteurs de terrain (publics 
et privés) engagés autour de l’architecture 
contemporaine. Cette année, l’accent est mis sur la 
sensibilité artistique et le dialogue entre les apports 
successifs des générations.

Au programme sur l’ensemble du territoire  : 
rencontres et débats avec les acteurs de 
l’architecture, visites de bâtiments et de chantiers, 
balades urbaines, expositions, ou encore ateliers 
pédagogiques, autant d’occasion de découvrir 
l’architecture et le métier d’architecte.

La cuisine, centre d’art et design vient d’obtenir le Label « Architecture contemporaine remarquable ».

Pour le lancement des Journées Nationales de l’Architecture (JNA) en Occitanie, la ville et La cuisine, 
sont fières d’annoncer l’obtention du Label « Architecture contemporaine remarquable » pour la 
réhabilitation du site. Avec la Direction régionale des affaires culturelles (DRAC), le dévoilement de 
la plaque est prévu vendredi 18 octobre à 12h avec l’ouverture du festival Les pierres sauvages #2.

Le Label « Architecture contemporaine remarquable »
	
Il permet de mettre l’accent sur les édifices de moins de 100 ans non protégés au titre des monuments 
historiques. Cette distinction rend hommage au bâtiment réhabilité par les RCR Arquitectes en 2014 
(Prix Pritzker 2017). L’objectif est de montrer l’intérêt de constructions récentes que tout un chacun 
peut habiter et fréquenter, de faire le lien entre le patrimoine ancien et la production architecturale 
actuelle, d’inciter à leur réutilisation en les adaptant aux attentes du citoyen (écologique, mémorielle, 
sociétale, économique…).

Les Journées Nationales 
de l’architecture (JNA) 

Le label Architecture 
Contemporaine Remarquable

La cuisine, centre d’art et de design, 2014. © Yohann Gozard.

La cuisine, centre d’art et de design, 2014. © Yohann Gozard.
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Installations

InSTALLATIONS ET EXPOSITIONS
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Expositions
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Conférences



Ateliers, performances culinaires 
et plus...
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LE PROGRAMME En bref



Partenaires et remerciements

Le festival Les pierres sauvages #2 est développé par La cuisine, centre d’art et de design de Nègre-
pelisse, en collaboration avec les Amis de La cuisine et avec le soutien de la Direction Régionale des 
Affaires Culturelles d’Occitanie.

Partenaires de la programmation et intervenants : 

les Amis de La cuisine, Fungus Sapiens, Nathalie Brevet_Hughes Rochette (artistes), Chloé Dugit-Gros 
(artiste) et Maryline Gillois (scénographe), Imke Plinta (urbano-graphiste), IDDEES, la Maison de l’archi-
tecture d’Occitanie-Pyrénées, Rovo (Gaëlle Sandré et Sébastien Dégeilh, graphistes), Franck Boyer, Fanny 
Cacaud, Marc Girerd, Samy Marsaud, Eva Sahner, Véronique Joffre et Juan Trabanino (architectes), l’ENSA 
de Toulouse, Joseph Canerot (géologue), l’ADIAD, Aurélie Herbet et Camille Prunet (Enseignantes en Arts 
plastiques /Design à l’Université Toulouse II Jean-Jaurès), Gijs Huijbregts alias Gilbert (cuisinier), Bernard 
Batut (ingénieur), Dominique Jacquin (ostéopathe), Sonia Mahmoudi (ingénieur en éco-conception), 
Charles Piffault et l’association Les Maths en scène, le Fablab de Caylus, Sarah Turquety (poétesse) et 
Hugo Crouzet (Radio Association), le collège Fragonard de Nègrepelisse (Marielise Léporati et Martine 
Soula, enseignantes), l’école élémentaire les Platanes de Nègrepelisse, le CAUE 82 (Sandra Gaspard, Phi-
lippe Milasseau), la ludothèque Tipi de jeux, Parcours/d/architecture/, l’association REEL, le Rotary, Ciccio 
From Tizi...

Remerciements à Jean-Michel Place

Mécénat : AMO ECO, Atelier Art Et Bois, Capson, Chevilley Cm, C&T Décors, JP Castel, Menuiserie Albi-
geoise, Sarl Borderies, Sas Jacky Massoutier Et Fils, Tignol Béton & Tout Faire Matériaux, Rotary.

Partenaires Médias : CFM radio, Le Patrimoine d’Occitanie, Point contemporain, Radio Association.
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> Marta Jonville, directrice
> Sophie Barot, chargée de médiation 
> Vito Caula, régisseur
> Sylvain Thédon, chargé de communication et de relations publiques
> Stéphanie Sagot, artiste associée

L’équipe de La cuisine, centre d’art 
et de design

informations pratiques

18 au 20 octobre 2019

entree libre

accessible aux personnes 
À mobilité réduite

restauration et buvette 
sur place

accueil des publics
horaires 

le festival : 
vendredi 17h-22h
samedi 10h-23h
dimanche 10h-17h

la foire d’automne : 
dimanche 8h-17h30



La cuisine
centre d’art et de design

Esplanade du château
82800 Nègrepelisse 
05 63 67 39 74   
info@la-cuisine.fr  
www.la-cuisine.fr 

Contact presse

Sylvain Thedon
sylvain.thedon@la-cuisine.fr


