COMMUNIQUE
DE PRESSE

LA CUISINE

CENTRE D'ART ET DE DESIGN

Esplanade du chateau
82800 Negrepelisse
info@la-cuisine.fr
0563673974
www.la-cuisine.fr

Karine Marchand

Chargée de communication

et de mécénat

05 63 67 36 11
karine.marchand@la-cuisine.fr

HORAIRES DES
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Du Mar. au Dim. 14h - 18h

D’octobre a mai
Du Mar. au Dim. 14h - 17h

Fermé : vacances de Noél
et jours fériés

ENTREE LIBRE

L

Lanegon®
Occitanie
Porintes - édiirrnde

MASCOTTE

DE LA CUISINE

CONCOURS DE CVUISINE
CREE PAR CURRO CLARET

La mascotte de La cuisine est un concours culinaire bisannuel con¢u par Curro Claret
(designer catalan) en 2011, lors de sa résidence a Négrepelisse. En fonction d’un théme
spécifique, nous invitons tous les gourmands amateurs d proposer & un jury un produit
ou une préparation culinaire remarquable. La recette lauréate devient pour deux ans La
mascotte de La cuisine, centre d’art et de design.

En 2011, le batiment du centre d’art était
en cours de réalisation sur le site du
chateau de Négrepelisse et nos actions nous
conduisaient réguliéerement a développer
des projets liés au cadre de vie des
Négrepelissiens tels que les installations
dédiées au pique-nique des 5.5 designers
ou encore la cantine de la nouvelle école par
A+B designers. Nous avons alors souhaité
inviter un designer en résidence afin qu’il
congoive « La mascotte de La cuisine ». Objet
relationnel et affectif, nous souhaitions que
les habitants s’approprient notre mascotte
et qu’elle marque un nouveau lien entre le
centre d’art et la vie locale.

Le designer catalan Curro Claret a accepté
notre invitation. Il a exploré Négrepelisse
et a rencontré de nombreux habitants de
tout age afin de se saisir des identités
locales. Ses entretiens "ont notamment
conduit a observer que de nombreuses
fétes traditionnelles liées a l’alimentation

tendaient & disparaitre suite a
I’industrialisation de la production agricole.
En prenant en compte ce passé ainsi que
les mutations actuelles du territoire, Curro
Claret propose une mascotte singuliére... qui
prend la forme d’un concours bisannuel !

Le théme du concours

Un théme différent est proposé chaque
année, soit a partir d’un produit, soit a
partir d’un concept lié a "alimentation.
Il est formulé par un collectif différent a
chaque fois.

Les participants

Le concours s’adresse aux amateurs
exclusivement. Il vise a faire connaitre la
richesse des savoir-faire de toute personne
souhaitant participer aux activités de La
cuisine. Les candidatures peuvent se faire
a titre individuel ou collectif.

Attribution des prix

Le jury évaluera la qualité des candidatures
selon les critéres suivant :

- qualités gustatives,

- originalité de la proposition,

- qualité de la présentation,

- respect du théme du concours.

Les propositions peuvent consister en la
présentation d’un produit remarquable, d’un
plat traditionnel ou de sa réinterprétation,
ou encore d’une création originale.

Autour de La mascotte pendant 2 ans

La recette est également diffusée par le
biais de cartes postales, stickers... La
cuisine convie également la recette de La
mascotte dans certains de ses événements
et notamment a l'occasion d’ateliers de
cuisine.

Le mur des lauréats
La photographie des premiers lauréats est
exposée dans les Fourneaux du centre d’art.




LE VITACROQ'
Iz.oAlIi/IASCOTI'E DE LA CUISINE

Hamburger composé de fruits de
saison, congu par Oriane Deshouliére et
Claire Soulhac.

Théme du concours donné par
[’association Graines de Terroirs :
« Locavore ».

Photographie de Yohann Gozard

LE JARDIN SECRET
Iz.oAlhsllASCOﬁE DE LA CUISINE

PRIX ENFANT

Gateau a la fleur d’oranger et décor
en pate a sucre, congu par Rébecca
Fichter avec la praticipation de Albane
Rescoussery et de Manon Pasquier.

Théme du concours : « Oh mon gateau,
le plus beau des gateaux ! »

Photographie de Didier Benedetto

LES PRUNEO’'ROCHERS

LA MASCOTTE DE LA CUISINE
2013

PRIX ENFANT

Prunes confites, enrobées de caramel,
de chocolat et saupoudrées d’amandes
concassées, concus par Nina.

Théme du concours : « La prune (une
recette qui se conserve) ».

Photographie de Yohann Gozard

SAVOURY BLACKBERRY
Iz.oAlhsllASCOﬁE DE LA CUISINE

Bavarois aux mdres sauvages, congu
par Jean-Baptiste Durozier.

Théme du concours : « Oh mon gateau,
le plus beau des gateaux ! »

Photographie de Didier Benedetto

PRUN'ELLES
Iz.gllglASCOTI'E DE LA CUISINE

Confiture de prunes, pommes et
poires, congu par les résidentes de
I’EHPAD du centre hospitalier Turennes
de Négrepelisse.

Théme du concours : « La prune (une
recette qui se conserve). »

Photographie de Yohann Gozard

A VENIR
LA MASCOTTE DE LA CUISINE
2017

Théme du concours : « De fanes et
d’épluchures »

Ce théme est donné par Le Jardin des
Gorges de |’Aveyron, jardin de Cocagne.

Remise des prix le 22 octobre 2017



